LOUNGE

ENTREES

Tomates 16
En salade d’été avec mozzarella fraiche,
cro(itons de focaccia et huile de basilic

Magret de canard 21
Fumé dans notre fumoir, cidre de pomme,
condiment de cerises et vinaigre
de citron et balsamique blanc

Courge d’automne 12
En velouté, morceaux de crevettes grillées
au piment Basque, épices Dukkah

Carpaccio de Highland 18
Fines tranches de boeuf Highland,
vinaigrette aux lardons et balsamique,
fromage de chevre grillé et pickles maison

PLATS

Ballotine de Poulet
de la Ferme Bio de Charlevoix 26
Roulade de poitrines farcies aux champignons
et noisettes, purée de chou-fleur,
vinaigrette vierge a la tomate

Pavé de Flétan 33
Roti a la poéle, carottes grillées au cumin,
purée de patates douces aux épices douces
et beurre noisette au citron

Agnolotti Maison 29
Pates farcies au fromage de chévre et épinards,
amandes roéties et bouillon de Iégumes
maison au beurre

Burger de Boeuf BE 21
Galette de boeuf AAA haché maison, laitue,
tomate, mayonnaise épicée, bacon et
fromage cheddar canadien

Ribs Viandées de la Ferme Turlo 34
Cuites dans notre fumoir avec sauce BBQ maison,
accompagnées de salade et frites

Inspiration du Chef Prix du marché

Disponible Vendredi et Samedi
Wellington de boeuf AAA a partager 65
La signature Bonne Entente, filet mignon de boeuf

cuit en crolte de pate feuilletée avec Duxelle
de champignons et foie gras, accompagné
de légumes de saison, purée de pommes de terre
a la truffe et sauce bordelaise classique




