LA TABLE DU CHEF

ENTREES

CARPACCIO DE B&EUF

BGEUF DE L’ILE-DU-PRINCE-EDOUARD

EN CROUTE DE CHAMPIGNONS FACON CARPACCIO,
FROMAGE MANCHEGO, ENDIVES ET EMULSION

A L'AIL NOIR

ou

TATAKI DE TRUITE

TRUITE STEELHEAD EN CROUTE DE SESAME,
RIZ CROUSTILLANT, ERABLE ET GINGEMBRE

POTAGE

PLATS

HAUT-DE-COTES DE BGEUF

HAUT-DE-COTES DE BEUF LAQUE
POMMES/ERABLE, FRICASSEE DE HARICOTS
AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES,

POMMES DE TERRE CONFITES

ou

MORUE AU MISO

MORUE DALASKA LAQUEE AU MISO,
CHOUX DE BRUXELLES ET OIGNONS ROTIS,
PUREE DE SHIITAKE ET RIZ SOUFFLE

DESSERT AU CHARIOT



