
ENTRÉES

POTAGE DU JOUR    
ACCOMPAGNÉ D’UNE GARNITURE SAISONNIÈRE

SALADE CÉSAR      

LAITUES CROQUANTES, VINAIGRETTE CRÉMEUSE, 
CROÛTONS DORÉS, PARMESAN AFFINÉ  
ET BACON GRILLÉ

FONDUE DE PARMESAN      
ONCTUEUSE, TOMATES CONCASSÉES, VERDURETTE

SALADE DE CREVETTES NORDIQUES   
VINAIGRETTE CRÉMEUSE LIME ET COCO,  
LÉGUMES CROQUANTS

CARPACCIO DE SAUMON (+ 4 $)

VINAIGRETTE CITRONNÉE, BETTERAVES MARINÉES, 
CÂPRES CROQUANTES

VIANDES

BOUDIN AUX POMMES CARAMÉLISÉES 
MOUTARDE À L’ÉRABLE, MOUSSELINE DE
POMMES DE TERRE, CAROTTES RÔTIES AUX ÉPICES

CHEESEBURGER DE BŒUF CAB AAA 
GOURMET, GARNI DE FROMAGE FONDANT,
SAUCE CRÉMEUSE, LAITUE, TOMATE ET SERVI AVEC 
DES FRITES CROUSTILLANTES DORÉES MAISON

VOLAILLE CONFITE DES VOLTIGEURS 
CUISSE DE POULET NOURRI AU GRAIN
DE LA FERME DES VOLTIGEURS, CONFITE AU GRAS
DE CANARD, POMMES DE TERRE RÔTIES AUX HERBES, 
OIGNONS PÉTALES, JUS CORSÉ AU THYM

CONTRE-FILET DE BŒUF CAB AAA (+ 8  $) 

CHOIX DE SAUCE : DEMI-GLACE VELOUTÉE OU
AU BLEU CRÉMEUSE, FRITES CROUSTILLANTES 
DORÉES MAISON, SALADE CROQUANTE

POISSONS & FRUITS DE MER

TARTARE DE SAUMON FRAIS 
VINAIGRETTE CITRONNÉE, CÂPRES,  
FRITES CROUSTILLANTES DORÉES MAISON,  
VERDURETTE

SALADE DE THON À L’ASIATIQUE (+ 4 $)

THON SAKU, LÉGUMES CROQUANTS, SAUCE SOJA 
LÉGÈRE, SÉSAME, GINGEMBRE FRAIS 

SAUTÉ DE CREVETTES ORIENTAL (+ 4 $)

LÉGUMES CROQUANTS, PURÉE DE CAROTTES  
AU SÉSAME, ÉPICES D’ORIENT

MORUE RÔTIE AU CRESSON    
PAVÉ RÔTI, CRÈME DE CRESSON,  
POMMES DE TERRE VAPEUR, LÉGUMES CROQUANTS

PÂTES

CAVATELLI  
TRADITIONNEL ITALIEN      
PÂTES FRAÎCHES, PESTO DE BASILIC,  
TOMATES CONFITES DÉLICATEMENT SUCRÉES,  
CHIPS DE PROSCIUTTO CROQUANTES

OPTION VÉGÉTARIENNE, SANS PROSCIUTTO

DESSERTS (+ 4 $)

BROWNIE DÉCADENT  
AU CARAMEL BEURRE SALÉ      
RICHE EN CHOCOLAT, CARAMEL BEURRE SALÉ 
CRÉMEUX, CHANTILLY MAISON LÉGÈRE 

SYMPHONIE DE FRUITS FRAIS
FRUITS FRAIS DE SAISON PARFUMÉS AU  
SIROP DE MENTHE, GLACE À LA PÊCHE 

TARTE AU CITRON  
MERINGUÉE À LA FRANÇAISE      
PÂTE SABLÉE CROUSTILLANTE, CRÈME AU CITRON,  
MERINGUE DORÉE À LA PERFECTION

TA B L E  D ’ H Ô T E  M I D I

FORMULE TABLE D’HÔTE –  34  $ AVEC 

CHOIX DE POTAGE OU ENTRÉE + PLAT DE RÉSISTANCE

GLUTEN VÉGÉTARIEN PRODUITS
LAITIERS

ITEM NÉCESSITANT UN  
PEU PLUS DE TEMPSNOIX


