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pour accompagner  
la magie des bulles
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Œil de ronde, noix de pin torréfiées, mout de raisin,
mostarda, parmigiano reggiano 24 mois, pousses de basilic
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Variétés de mignardises et de macarons

L’expérience Bulle

•	Pour une expérience optimale, la réservation de la Bulle doit être complétée au moins 12 heures avant votre arrivée,  
afin que notre équipe puisse préparer votre accueil avec soin.

•	La réservation de la Bulle est assortie à l’achat minimal d’une (1) bouteille de Champagne Laurent-Perrier, choisie parmi notre sélection.
•	Aucune nourriture — ni boisson alcoolisée ou non alcoolisée — provenant de l’extérieur n’est permise à l’intérieur de la Bulle. 
•	Chaque Bulle peut accueillir un maximum de six (6) personnes pour une durée maximale de (2) heures.
•	Les heures de service sont du lundi au dimanche, de 10 h à 20 h.


